Carte élaborée & partir de produits de saison par notre chef : Richard Vazou
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P&té en crolte de pintade aux morilles
Champignons noirs, mélange gourmand
ou

& Velouté de butternut aux chétaignes
ou

__Oeufs en meurette au Crémant de Bourgogne
A Lardons, champignons, cro0tons
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& Curmry de lotte au lait de coco
Pommes vapeur
ou

= Supréme de chapon,
sauce aux éclats de morilles

Tagliatelles
ou
Magret de canard, miel et épices douces
{ -,// A Purée de patates douces
o3 %
& BOche de Noél au chocolat
Croustillant praliné
ou
& Poire et pruneaux au vin,
pain d'épices
ou
& BOche glacée aux fruits
ou
Faisselle a la créme

Formule & 32 euros : 3 plats (entrée + plat + dessert)

Formule & 27 euros : 2 plafs (entrée + plat ou plat + dessert)
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Planche de charcuteries de chez Bobosse

Jambon cru, jambon blanc, saucisson sec,
mini p&té en crolte, beurre

Planche de fromages régionaux a partager

Planche de saucisson entier
de la Charcuterie Bobosse
Pain, beurre et cornichons
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P&té en crolte de pintade aux morilles
Champignons noirs Mélange gourmand

Velouté de butternut aux chétaignes

Oeuf en meurette au Crémant de Bourgogne
Lardons, champignons, crodtons

Pithiviers de légumes d’'automne

Escargots de Bourgogne les 6
les 12

17,00 €

20,00¢
13,00 ¢

14,00¢

11,00¢
12,00¢€

16,00¢€

11,00¢€
17,00¢
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. Entrecdte de boeuf (280g)
------ Frites, salade verte

. Burger frais maison Viande charolaise,
------ cheddar fondu, oignons, tomate, frites, salade

Andouvuillette beaujolaise
de la Charcuterie Bobosse, Frites

Burger végétarien
= Steack de quinoa, fomate, oignons, frites, salade

~ Curry de lotte au lait de coco
Pomme vapeur

i

~ Supreme de volaille (Origine France)
= Sauce aux éclats de morilles
Tagliatelles

Magret de canard, miel et épices
(Origine France)
Purée de patates douces
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Chévre sec AO
Salade mélangée

Demi Saint Marceliin de la Mére Richard
Salade mélangée

Persillé du Beaujolais Hervé Mons MOF
Salade mélangée

Faisselle a la creme

26,00¢
18,50 ¢
19,00¢€
17,50¢€
21,00¢

21,00¢

21,00¢

8,00¢
8,00¢

8,00¢

7,00¢



3 €uros
jusqu'a 12 ans

Burger frais maison, frites

. OU -
Fish and chips
Poisson pané, frites

S LU

Gavufre au sucre

ou
Glace vanille «Smartiesy»

* B

Sirop au choix




. Café gourmand 11,00¢€
= Gaufrette m@connaise, moelleux au chocolat,
bUche de Noél, poire au vin

Gaufiterolle 11,00¢€
Gaufre, glace vanille, chocolat chaud, chantilly,
amandes grillées

BOche de Noél au chocolat, 11,00¢€
Croustillant praliné

Miniprofiteroles & la vanille 11,00¢€
™= Sauce chocolat

Poire et pruneaux au vin,

& Pain d'épices 9.50¢
L BOche glacée au fruits 11,00¢
_. Retour en enfance 10,00 ¢

™= Glace vanille, chocolat chaud,
amandes grillées et crumble vanille

Prix nets / Service compris
Liste des allergenes présents dans les plats & votre disposition.

_*é",* Les plats «Fait Maisony sont élaborés sur place & partir de produits bruts.

A\ Plat végétarien n'utilisant pas de chair animale.

¥../ Viande issue d’animaux nés, élevés, abattus, découpés et fransformés en France.

Le Boeuf Ethique est la premiere filiere de viande éthique, engagée pour le respect
bé& etle bien-étre animal de la naissance & I'abattage, & fournir au consommateur
une viande de qualité, et & garantir une juste rémunération aux éleveurs.






APERITIF DU HAMEAU

Crémant de Bourgogne
Georges Dubceuf

Créme de poire by Jacoulot
Liqueur de Cranberry

7,00 €

Kir royal Crémant de Bourgogne, créme de cassis «Jacoulot 6,00 €
Kir Bourgogne aligoté, créme de cassis «Jacoulot» 4,00 €
Cardinal Beaujolais, créme de cassis «Jacoulotn 4,00 €
Comme un air de fraicheur p
Beauijolais rosé, liqueur de pamplemousse «Jacoulot» 4,50
Crémant de Bourgogne le verre 6,00 €

la bouteille 28,00 ¢

La planche de saucisson entier
de la charcuterie Bobosse G

partager
Pain, beurre et cornichon

13,00 €




le verre 15l la bouteille 75 cl

Régnié 2021 Sélection Georges Duboeuf 500¢ 23,00¢
Brouilly 2020 Cuvée Stgnaditte 550¢€ 24,00¢
Chiroubles 2020 Cuvée Jf@‘zmm 5,50€ 24,00¢€

Cote de Brouilly 2021 Sélection G. Dubceut 5,00 € 23,00 €

Morgon 2019 Cuvée Jf.nj'(r/ﬁez&z& 6,00€ 26,00 ¢
Morgon 2019 Cdte de PY 32,00 €
Morgon 2015 Cuvée Prestige 38,00 €
Fleurie 2020 Cuvée J’%‘;mém— 6,00€ 27,00¢
L
Fleurie 2020 Domaine des 4 vents 32,00 ¢
Juliénas 2020 sélection Georges Duboeuf 6,00€¢ 26,00 ¢
Juliénas 2018 Chateau des Capitans 32,00 €
Chénas 2019 Sélection Georges Duboeuf 550¢€ 23,00¢€
Chénas 2019 Domaine des Darroux 29,00 €
Saint Amour 2021 Sélection G. Duboeuf 6,50¢€ 28,00¢
Saint Amour 2021 Chateau de Saint Amour 30,00 €
Moulin & Vent 2018 Fot de chéne 800¢ 3200¢
Moulin & Vent 2018 Domaine des Rosiers 30,00 €

Moulin & Vent 2015 Cuvée Prestige 43,00 €



le verre 15l la bouteille 75 cl

Mécon Villages 2020 Cuvée J}W 6,50€ 28,00¢
* Macon Villages Nouveau 2022 6,50¢€ 28,00¢

Sélection Georges Duboeuf

Saint Véran 2019 Sélection Georges Duboeuf  7,50€ 32,00 €
Saint Véran 2020 Cuvée Prestige 38,00¢

Viré Clessé 2019 sélection Georges Dubceuf  7,00€ 30,00 €

Pouilly Fuissé 2019 chéeEgm 9,50€¢ 40,00¢
Pouilly-Fuissé 2019 Domaine Béranger 42,00¢

le vere 15 ¢l la bouteille 75 cl
Beaujolais Blanc 2021 sélection G. Duboeuf 5 50€ 24,00 €

Beaujolais Rosé 2021 5,50¢ 26,00¢
COMME UN AIR DE ROSE

Beaujolais Nouveau 2022 4,50¢€ 21,00¢
Sélection Georges Dubceuf

Beaujolais Villages Nouveau 2022 5,00¢ 23,00¢

Sélection Georges Dubceuf

* disponible a partir du jeudi 17 novembre 2022



Demi Pression AFFLIGEM 25 cl 5,00 ¢€
Coca ou Coca Zéro 33 cl 4,20 €
Schweppes agrumes 25 ¢l 4,20 €
Orangina 25 cl 4,20 €
Ice Tea 25 ¢ 4,20 €
Jus de fruits Granini 25 ¢l 4,20 €
Pomme, péche, abricot, orange, raisin

Limonade 25 ¢ 4,20 €
Badoit rouge 33cl 4,20 €
Perrier 33 cl 4,20 €
Evian 100 ¢l 5,00 €
Badoit 100 cl 6,00 €
Evian 50 cl 4,00 €
Badoit 50 cl 5,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Prix TTC - Service compris



Café Expresso 1,80 €
Café Décaféiné 1,80 ¢
Café Américano 2,20 €
Café Double 3,50 €
Thé, Infusion 3,50 ¢
Chocolat chaud 4,50 €
Champagne DRAPPIER 60,00 €
Champagne TAITTINGER 70,00 €
Marc de Bourgogne Jacoulot 3cl 6,00 €
Charireuse jaune 3cl 6,00 €

Whisky «NINKASI» Vielli en fiit de Chardonnay 3 cl 6,00 €

HAMEAU DUBCEUF - 796 Route de la gare - 71570 Romanéche Thorins
Tél : 03 85 35 22 22 - hameauduboeuf.com



