MENU DU CAFE

P4té en crolte bressan
Mesclun gourmand
ou

& CEufs meurette au vin blanc
Lardons, champignons et cro0tons
ou

E

& Pressé de chevre, tomates et poivrons confits
Mélange gourmand

R &

4 Poisson du marché
ou

Andouillette beaujolaise de la Charcuterie Bobosse
Frites et moutarde Fallot
ou

& Plat du jour
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-4 Mousse au chocolat
ou

- Baba au Limoncello Jacoulot
ou
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Faisselle & la créme

Formule & 30 euros : 3 p|CITS (entrée + plat + dessert)

Formule & 25 euros : 2 plafs (entrée + plat ou plat + dessert)

Carte élaborée & partir de produits de saison par notre chet : Richard Vazou




LES PLANCHES

Planche de charcuteries de chez Bobosse
Jambon cru, jambon blanc, saucisson sec,
pdté en crolte et cornichons

Planche de croque monsieur en fingers
Planche de fromages régionaux a partager
Planche de saucisson entier

de la charcuterie Bobosse a partager
Pain, beurre La Conviette et cornichons
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LES ENTREES
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Paté en crolte bressan
Mesclun gourmand

Oeufs en meurette au vin blanc
Lardons, champignons, crodtons

Pressé de chevre, tomates et poivrons confits
Mélange gourmand

Salade beaujolaise
Salade mélangée, oeufs pochés, tomates, crotons,
lardons, herbes fraiches, huile de noisettes

Salade estivale de pdtes au pesto de basilic

Escargots de Bourgogne les 6
les 12

gy

V‘ Plat végétarien n'utilisant pas de chair animale.

A . . N . . , , ,
f,g;u,:/ Viande issue d’animaux nés, élevés, abattus, découpés et transformés en France.
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Prix nets / Service compris

18,00 ¢

17,00 ¢
21,00 ¢

14,00 €

12,00 €

12,00 ¢

12,00 €

17,00 ¢

17,00 ¢

11,00 €
17,00 ¢

A | es plats «Fait Maisony sont élaborés sur place & partir de produits bruts.

Liste des allergenes présents dans les plats a votre disposition.



LES PLATS CHAUDS

A

Entrecdte de beeuf (280)
Frites, salade verte

Burger frais maison viande charolaise,
Cheddar fondu, oignons, ftomate, bacon, frites

Andouillette beaujolaise
de la Charcuterie Bobosse, frites, moutarde Fallot

5 Poisson du jour
£ Plat du jour
&7, Burger végétarien
~ Steack de lentilles, tomate, frites, salade
Os a moelle gratiné, frites
e RS
LES FROMAGES

Cheévre sec AOP de la fromagerie Chevenet
Salade mélangée

Demi Saint Marcellin de la Mére Richard
Salade mélangée

Faisselle & la créme

26,00 ¢
21,00 ¢
20,00 <

21,00 ¢
21,00 ¢
18,00 ¢

21,00 ¢

8,00¢
8,00¢
7,00¢

MENU «ENFANT» Burger frais maison, frites

ou

Fish and chips

Poisson pané, frites
W ¥~8

CGaufre au sucre
ou

Clace vanille «Smarties»

W by

Sirop au choix

‘| 3 €uros

jusqu’a 12 ans



LES DESSERTS
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Café gourmand
Gaufrette maconnaise, espuma chocolat norr,
baba au Limoncello Jacoulot

Gaufiterolle
Gaufre, glace vanille, chantilly, fraises

Mousse au chocolat
Baba au Limoncello Jacoulot

Nougat glacé aux pralines roses

Onctueuse glace minute !
Glace vanille, chocolat chaud, amandes grillées

NOUVEAU SPECTACLE DE LUMIERE

11,00¢

11,00
10,00 €
10,00 €
10,00 €

10,00 ¢



