Printemps 2025

MENU DU CAFE

Formule 2 plats a 30€ - entrée et plat ou plat et dessert

Pate en crolite du moment, mélange gourmand
: ou ' |
O CGufs en meurette au vin blanc,
lardons, champignons et crofitons
aris ou
® Entrée du jour

® Poisson du marché
ou .
Andouillette beaujolaise de la charcuterie
Bobosse, frites et moutarde
ou

® Platdu jour

@ Baba au limoncello

ou

@ Flan au chocolat
e ou

® Dessert du jour
ou

Faisselle a la créme

BIENVENUE AU CAFE DES DEUX HORLOGES

MENU ENFANT

Jusqua 12 ans

@ Burger frais maison et frites
| ou -
Fish and Chips (poisson pané et frites)
+
Gaufre au sucre
~ . ou |
Glace vanille <kM&M’Sy»
Sirop au choix

.- @ ®

plats Fait Maison plats végétariens viandes d’origine européenne

Carte ¢laboree par notre Chef

Richard Vazou
PLATS CHAUDS
@ 0 Piece du boucher, mélange gourmand et frites.......... 29,00€
@ 0 Burger frais maison, mélange gourmand, ........................ 24,00€
tomates, bacon, steak haché, cheddar fondu, oignons et frites
@ V’ Burger végétarien, mélange gourmand,...........cccceeeuveennnn. 19,00€
tomates, steak quinoa, oignons et frites
@ Os a meelle gratiné et frites .......co......c.ccoceiiinnnennne. 22,00€
Andouillette beaujolaise charcuterie Bobosse ........... 23,00€
Frites et moutarde :
@ Poisson dumarcheé ...................ccceeiiiniiiininniiiiiineiininnnns :24,00€
@ Platduijour. ... e A T 24,00€
FROMAGES
PLANCHES Ché\ire s.ec AOP, mél.ange o010 L 181110 et M IS Qe el i 8,00€
' Demi Saint-Marcellin, mélange gourmand,...................... 8,00€
Planche charcuterie de chez Bobosse......................... 19,00€ : § 2
. : = A Faisselle ala créme...............ooioin il iniiiinineiien 8,00€
Jambon cru, jambon blanc, saucisson sec et paté en croute
Planche de fromages régionaux a partager ............... 21,00€
Planche de charcuterie et fromages..................... # 20,00€ '
S s DESSERTS
Planche de sardines millésimeées ................................. 11,00€
Citron et fleur de sel Retour en enfance, ...........cccoooeiivvneiiiiiiiiiiiininniiieeeeennanie 12,00€
Glace vanille, chocolat chaud et amandes grillées
: Gaufiterelle, o R L e R i 12,00€
< Gaufre, glace vanille, fruits du moment et chantill
ENTREES s ;
: : - @ Baba au limoncello...................ooini, 11,00€
SOOI (LIl meleorouray e o 08 @ Flan au chocolat ..................ccoovvvvervvreeeririeereiesrennnns 11,00€
@ LI T EHe R DING MRt O LaLpe @ Dessert du jour...................... iy R En S A 11,00€
Lardons, champignons et croitons :
@ Entrée du i 13.00€ Café gourmand, gaufrette MAcONNAISE, .....vvvereeerrrrereeeennnns 12,00€
ntrée du jour ..............ccccvveennnnn. Bl et s . baban it beli e birchbealit s oers o
Escargots de Bourgogne
ESHGE oty 1 ATps T L M o Gt ST 11,00€
s P A e R P S Ay Rl B, IR i, Rt TR 18,00€
GLACES
- Coupe VIgRETONNE ... o w . cc.iiiiieis ot as bdesiie s inies e s ssgone 12,00€
el - il Sorbet cassis et marc de Bourgogne Jacoulot '
PARCE QUE CEST CETE ! ENTREE PLAT
Q _ Dame blanche .......... NGRS s A, TR PR R (R 12,00€
: @ Salade beaujolaise, mélange gourmand, .............cccuveennn..e. 15,00€ 19,00€ Glace vanille, chocolat chaud et chantilly -
b (TR B SIS : After eightt. . i G T i e e AL N - S ey 12,00€
@ V' Salade méridionale, tomates, féta, olives noires et basilic...15,00€ 19,00€ Glace chocolat/menthe, chocolat chaud et menthe fraiche
@ Salade du Hameau, mélange gourmand, ...............ccooo..ov.. 15,00€ 19,006  Poire Belle-HEIRNE ...........o.veeeeeeeeeeeeeesieeeeeeeeseen. 12,00€
Canions ,aiguillette; §g i D s oy ,ﬂakes’ Chocolat liégeois................ccooeveviiiiiiniieeeee e, 12,00€
ceuf poché, tomates, parmesan et herbes du jardin S , -
: Legt orbet du moment :
@ ' Bruschetta tomates, burratina pesto au basilic.................... 18,00€ 2 BOUlES &, st rms s v e e e A i s 6,00€



