
TARIFS AUTOMNE 2025



Votre sélection Année
Prix 

Bouteille
Euro TTC

Prix 6 
Bouteilles
Euro TTC

VINS AOP ROUGES BEAUJOLAIS

La Sélection Georges Dubœuf est emblématique du style
de la Maison Georges Duboeuf.

BEAUJOLAIS................................................................................................................. 2024 11,00 66,00

BEAUJOLAIS-VILLAGES............................................................................................. 2024 11,90 71,40

BEAUJOLAIS-VILLAGES Cœur de Presse............................................................... 2023 12,90 77,40

RÉGNIÉ .............................................................................................................. 2024 12,50 75,00

CHÉNAS ............................................................................................................ 2023 12,60 75,60

SAINT AMOUR................................................................................................... 2023 14,30 85,80

BROUILLY........................................................................................................... 2024 13,50 81,00

CHIROUBLES..................................................................................................... 2024 14,20 85,20

CÔTE DE BROUILLY............................................................................................ 2023 14,20 85,20

MORGON............................................................................................................ 2022 14,50 87,00

FLEURIE............................................................................................................. 2024 14,60 87,60

JULIÉNAS ......................................................................................................... 2022 13,30 79,80

MOULIN À VENT Élevé en fût de chêne  ........................................................... 2022 16,70 100,20

MOULIN À VENT Médaille d’Or Concours Mâcon 2021 .................................... 2020 14,10 84,60

La Collection Signature reflète notre savoir faire en tant que vinificateur et éleveur.

BROUILLY........................................................................................................... 2024 13,90 83,40

CHIROUBLES ..................................................................................................... 2024 13,90 83,40

FLEURIE ............................................................................................................. 2023 14,20 85,20

JULIÉNAS ......................................................................................................... 2023 13,60 81,60

MORGON............................................................................................................ 2023 14,20 85,20

MOULIN À VENT................................................................................................ 2022 16,40 98,40

La Collection Domaines et Châteaux rend hommage aux vignerons choisis pour
leur histoire, leur originalité et la qualité de leur production.

BEAUJOLAIS Château d’Ouilly (Bio)........................................................................ 2022 12,50 75,00

CHIROUBLES  Domaine des Pontheux ............................................................. 2022 13,90 83,40

BROUILLY Domaine de Grand Croix.................................................................. 2023 14,30 85,80

FLEURIE Château du Chatelard ..................................................................................... 2021 15,60 93,60

FLEURIE Château des Quatre Vents ................................................................. 2023 14,90 89,40

JULIÉNAS Château des Capitans  .................................................................... 2022 15,60 93,60

MORGON Château du Chatelard ....................................................................... 2020 15,00 90,00

MORGON Jean-Ernest Descombes ................................................................... 2022 16,00 96,00

SAINT-AMOUR Château de Saint-Amour........................................................... 2023 14,80 88,80

MOULIN À VENT Roche Noire........................................................................... 2023 16,50 148,50



Votre sélection Année
Prix 

Bouteille
Euro TTC

Prix 6 
Bouteilles
Euro TTC

Les Lieux-Dits mettent à l’honneur des parcelles de vignes reconnues pour leur 
topographie et leur histoire.

BROUILLY «Pisse-Vieille» ................................................................................. 2023 16,00 96,00

MORGON «Côte du Py» .................................................................................... 2022 17,00 102,00

MORGON «Côte du Py» .................................................................................... 2018 18,00 108,00

FLEURIE «Les Moriers» .................................................................................... 2022 17,00 102,00

CHÉNAS «Les Darroux» ................................................................................... 2022 15,00 90,00

SAINT AMOUR «En Paradis» ............................................................................ 2023 17,00 102,00

MOULIN-À-VENT «Au Mont» ............................................................................ 2023 19,00 114,00

Les Vieux Millésimes

MOULIN-À-VENT Domaine des Rosiers............................................................ 2015 18,00 108,00

MORGON Domaine des Versauds...................................................................... 2018 15,90 95,40

BROUILLY Domaine Lafayette............................................................................ 2018 15,30 91,80

VINS AOP BLANC BEAUJOLAIS / MACÔNNAIS

La Sélection Georges Dubœuf

BEAUJOLAIS BLANC......................................................................................... 2024 13,50 81,00

MÂCON-VILLAGES ............................................................................................ 2023 16,30 97,80

SAINT VÉRAN.................................................................................................... 2019 17,60 105,60

SAINT VÉRAN ‘‘Au clos’’..................................................................................... 2019 26,00 156,00

VIRÉ-CLESSÉ .................................................................................................... 2022 19,00 114,00

POUILLY-FUISSÉ................................................................................................ 2021 32,00 192,00

POUILLY-FUISSÉ Premier Cru ‘‘Les Chevrières’’............................................... 2021 39,00 234,00

POUILLY-FUISSÉ Premier Cru ‘‘Le Clos Reyssier’’ ................................................ 2023 42,00 252,00

POUILLY-FUISSÉ Premier Cru ‘‘La Maréchaude’’ .................................................. 2022 39,00 234,00

BOURGOGNE ALIGOTÉ...................................................................................... 2023 14,90 89,40

La Collection Signature

MÂCON VILLAGES............................................................................................. 2022 16,40 98,40

SAINT VÉRAN ................................................................................................... 2021 24,00 144,00

POUILLY-FUISSÉ................................................................................................ 2022 34,00 204,00

La Collection Domaines et Châteaux

SAINT VÉRAN Domaine du Val Lamartinien...................................................... 2022 25,00 150,00

POUILLY-FUISSÉ Domaine Béranger ................................................................... 2021 36,00 216,00

MÂCON-VILLAGES Domaine de Chenevières ...................................................... 2021 16,50 99,00

BEAUJOLAIS BLANC Château du Chatelard..................................................... 2020 14,50 87,00

VINS ROSÉ

BEAUJOLAIS ROSÉ Comme un air de rosé....................................................... 2024 11,30 67,80



Vous souhaitez vous faire expédier les bouteilles ?

Rendez-vous à la boutique, nos sommeliers sont là pour vous conseiller !

OUVERT 7J/7 de 8h à 19h

03 85 35 02 64

© David Giraudon


