Automne 2025

MENU DU CAFE

Formule 2 plats & 30€ - entrée et plat ou plat et dessert

Pateé en crofite du moment, mélange gourmand
: ou '
@ Gufs en meurette au vin blanc,
lardons, champignons et crofitons
b ou
® Entrée du jour

® Poisson du marché
ou .
Andouillette beaujolaise de la charcuterie
Bobosse, frites et moutarde

- . ou
@ Plat du jour

@ Baba au limoncello

ou
@ Mousse au chocolat
A ou
® Dessert du jour
ou :

Faisselle a la créme

BIENVENUE AU CAFE DES DEUX HORLOGES

MENU ENFANT

Jusqua 12 ans

® Burger frais maison et frites
ou -
Fish and Chips (poisson pané et frites)
-
Gaufre au sucre

ou

Glace Vanillg «M&M’ Sy |
1

Sirop au choix

-]

9. @ @

plats Fait Maison plats végétariens viandes d’origine européenne

PLANCHES
~Planche charcuterie de chez Bobosse.......................... 19,00€
Jambon cru, jambon blanc, saucisson sec et paté en crolte -
Planche de fromages régionaux a partager ............... 21,00€
Planche de charcuterie et fromages........................... 20,00€
ENTREES
PAté en croiite du moment, mélange gourmand .............. 13,00€
@ (Eufs en meurette auvin blanc .....................ccccoeeee.. 13,00€
Lardons, champignons et crotitons
@ ENtrée du JOUT ........ooovoivieiieiiinieieseesie e 13,00€
Escargots de Bourgogne
LLEg6) Hitd o i RT3 SR G R B TNl s e e 11,00€
T I R S ¥ o O o s B Pt b e VSR ) 18,00€

@. Salade beaujolaise, mélange gourmand, ..............
lardons, ceuf poché, crolitons et tomates cerises

15,00€ 19,00€

Carte ¢laboree par notre Chef

Richard Vazou
PLATS CHAUDS
@ 0 Piece du boucher, mélange gourmand et frites.......... 29,00€
@ O Burger frais maison, mélange gourmand, ........................ 24,00€
tomates, bacon, steak haché, cheddar fondu, oignons et frites
@ V Burger végétarien, mélange gourmand,...........ccceeeeunrennnn. 19,00€
tomates, steak quinoa, oignons et frites
@ Os a meelle gratiné et frites .......o......ccccooeeiiiincnnnnne. 22,00€
Andouillette beaujolaise charcuterie Bobosse............ 23,00€
Frites et moutarde ]
@ Poisson dumarcheé ....................ccoeeeviiniiinnnnniiiiiiiiiniinan, :2_4,00€
@ Platdujoiir. =T T 24,00€
FROMAGES
Chevre sec AOP, mélange gourmand................cccovvvvvnnnnn. 8,00€
Demi Saint-Marcellin, mélange gourmand....................... 8,00€
Faissellg dlaereme o i m i Sl G e e 8,00€
DESSERTS
Retour en enfance, ................cccocooeeevinnnnnnnnn. o SIS 12,00€
Glace vanille, chocolat chaud et amandes grillées
Gaufiterolle; .. o i o St 12,00€
Gaufre, glace vanille, chocolat chaud et chantilly
@ Baba au limoncello............................. 11,00€
@ Mousse auchocolat ..................ccoooiviriiiiiiiiiiiiiiiiiiiinns 11,00€
@ DesSertCdu Jour e i i L i iin L S i s 11,00€
Café gourmand, gaufrette MAcONNAISE, ...vvvveeeeeerrtrreeeeannns 12,00€
baba au limoncello, mousse au chocolat et dessert du jour
GLACES
Coupe VIZNEronne ...............ccccvveeieeeeeciinieeeeeeivieeeeeananns 12,00€
Sorbet cassis et marc de Bourgogne Jacoulot
Dame blaniche .. 5. Sa e bt it n il e 12,00€
Glace vanille, chocelat chaud et chantilly
Ao el gt e s e N R R N A o 12,00€
Glace chocolat/menthe, chocolat chaud et menthe fraiche '
Poire Belle-Hélene....................... S I e e e 12,00€
Chocolat liegeols . it S it h St o bsd s - i 12,00€
Sorbet du moment :
22 DOl €SS il 0 SR e S S e Ve < A N iR U e o e el 6,00€
BrboulesFr s st it oN ot Yot i IR o e S R 9,00€

HAMEAU

_"’_
DUBEUF

prix nets / serviec compris

Liste des allergenes présents dans les plats a votre disposition.



